LINDUSTRIE DE LA STEVIA ,
D'ENORMES PROFITS POUR UNE POIGNEE DE MULTINATIONALES

Paraguay/Breésil

La Stevia rebaudiana sauvage
est originaire des régions fronta-
lieres du Paraguay et du Brésil,
sur les terres des Guaranis.

Les Guaranis utilisaient les feuilles de

stévia comme...

> édulcorant

> plante médicinale pour traiter le
diabéte et les problemes gastriques.
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Partage équitable des avan-
tages découlant de I'utili-
sation de ressources génée-
tiques et de savoirs
traditionnels.

En 2016, I'’entreprise suisse
Evolva, en collaboration avec
Cargill, va mettre sur le marché
I’édulcorant «Eversweet» pro-
duit par biologie de synthese.
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des édulcorants. > Pepsi-Cola
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nétiques et a les introduire
dans un organisme hote,
tel qu’une cellule de levure
génétiquement modifiée.
La fermentation permet
ensuite d'obtenir des gly-
cosides de stéviol.

Pourtant
qualifiés
de
«naturels» !
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